Приложение №1 к приказу №453 от 07.09.09г.

Утверждаю

Руководитель Управления Роспотребнадзора по Воронежской области

_____________М.И. Чубирко

«____»______________2009г.

                             ПАСПОРТ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ

1. Полное наименование учреждения:  Муниципавльное Образовательное Учреждение лицей с.Верхний Мамон _Воронежскойобласти_______________________________
1.1.год постройки______1976_____________этажность__2этажа___________________________

2. Юридический адрес учреждения: Воронежская область ,Верхнемамонский район, с Верхний Мамон ,ул.Школьная д.7
      2.1. фактический Воронежская область ,Верхнемамонский район, с Верхний Мамон  ул.Школьная д.7
     2.2. телефон 8(47355)5-61-45
3. Ф.И.О. директора Дудкин Василий Иванович
4. Наличие учредительных документов юридического лица:

4.1. устав (кем, когда утвержден, номер)___Постановлением администрации Верхнемамонского муниципального района №181 от 9 июля 2007года.
4.2. свидетельство о внесении записи в единый гос. реестр юридических лиц:

_ОГРН №1023601070877.серия 36№002959105 от 03 июля 2009г.___________________________________________________________________

4.3. свидетельство о постановке на учет в налоговом органе юридического лица________серия36№000228995 выд26.04.2002г___________________________________________________________ 

4.4. лицензия на право ведения образовательной деятельности (№, дата, срок действия, кем выдано) №208393 выд 27.12.2005г.действ до 27.12.2010г. Главным управлением образования Воронежской обл.
4.5. дата и № выдачи санитарно- эпидемиологического заключения на образовательную деятельность_____________________________________________

________________________________________________________________________

4.6. лицензия на медицинскую деятельность (кем выдано, срок действия)_________

________________________________________________________________________

5. Состояние пришкольного участка

5.1. площадь (соответствует, не соответствует):_0,6га соответствует 
5.2.  ограждение (имеется, отсутствует): имеется
5.3. озеленение (менее 50%, 50%,более 50%): более 50%
5.4.  Зонирование

5.4.1. учебно- опытная (имеется, отсутствует):_ имеется 
5.4.2. физкультурно- спортивная (имеется, отсутствует): имеется
5.4.3. перечень физкультурно- спортивного оборудования (исправно, неисправно):турник -6шт,шведская стенка-2шт,силовой тренажер-2шт,брусья,канаты подвесные -2шт,прыжковые ямы-2шт,спортивные скамейки-2шт.исправно
5.4.4. отдыха (имеется, отсутствует, в т.ч. для ГПД)_:имеется
5.4.5. хозяйственная (имеется, отсутствует):имеется
5.5.  Наружное освещение (имеется, отсутствует; исправно, неисправно):имеется,исправно
5.6. Наличие твердого покрытия спортивных, игровых площадок (имеется, отсутствует):отсутствует
6. Наличие оборудованной контейнерной площадки

6.1. Имеется:Да
6.2. Отсутствует---
6.3. Наличие контейнеров с крышками для сбора твердых бытовых отходов

6.3.1.имеется
6.3.2. отсутствует---
6.4. Наличие контейнеров с крышками для сбора пищевых отходов
6.4.1. имеется_:ДА
6.4.2. отсутствует:_---
6.4.3. № договора на ТБО________№5 от01.01.2009г
6.4.4. расстояние от контейнерной площадки до учебного здания____100м_________
7.  Фактическая 687 наполняемость в том числе девочек_________343________________мальчиков__________344__________________
7.1. 1.

	класс
	наполняемость
	Площадь класса, кабинета
	Площадь на одного обучающегося
	Этаж

	1 «А»
	26
	65
	2,5
	2

	1 «Б»
	22
	65
	2,9
	2

	1»В»
	24
	65
	2,7
	1

	2 «А»
	16
	65
	4,0
	2

	2 «Б» 
	18
	65
	3,6
	2

	2»В»
	21
	65
	3,0
	2

	3 «А»
	20
	65
	3,2
	1

	3 «Б»
	22
	65
	2,9
	2

	3 «В»
	19
	65
	3,4
	2

	4 «А»
	21
	65
	3,0
	2

	4 «Б»
	18
	65
	3,6
	1

	4 «В»
	18
	65
	3,6
	1

	5 «А»
	18
	50
	2,7
	1

	5 «Б»
	10
	30
	3,0
	1

	5 «В»
	21
	56
	2,66
	1

	6 «А»
	22
	56
	2,54
	2

	6 «Б»
	21
	56
	2,66
	2

	6 «В»
	15
	56
	3,7
	1

	7 «В»
	21
	56
	2,66
	2

	8 «Б»
	23
	65
	2,8
	2

	9 «В»
	21
	56
	2,66
	1

	9 «Г»
	13
	35
	2,7
	1

	10 «В»
	15
	42
	2,8
	1

	Физики 9 «А»
	20
	56
	2,8
	2

	Физики11 «Б»
	19
	56
	2,9
	2

	Химии10 «А»
	21
	56
	2,66
	2

	Биологии8 «А»
	22
	56
	2,54
	2

	Математика7»Б»
	26
	65
	2,5
	1

	Математика11»А»
	17
	44
	2,6
	1

	Русский язык и литература10 «Г»
	22
	56
	2,54
	2

	Истории7»А»
	21
	56
	2,66
	1

	Географии10»Б»
	21
	56
	2,66
	2

	Рисования и черчения9»Б»
	20
	56
	2,8
	2

	Спортивный зал
	26
	200
	7,6
	1


7.1.2.наличие лаборантских, их площадь
	№п/п
	Принадлежность лаборантской
	Площадь м2

	1.
	Кабинет. физики
	12,5

	2,
	Кабинет. Химии
	12,5

	3,
	Кабинет. Биологии
	12,5

	4,
	Кабинет. Географии
	12,5

	5,
	Кабинет. Истории
	12,5

	6,
	Кабинет. Информатики
	12,5

	7,
	Кабинет. Математики
	12,5

	8,
	Кабинет. Русского языка
	12,5

	9,
	Кабинет. Иностранных языков
	12,5

	10,
	Кабинет. Технологии
	12,5

	11,
	Кабинет. Технологии
	12,5

	Итого:
	150


___11.шт 150кв.м_______________________________

7.1.3.помещение для тех. Персонала:___есть___________________________________

8. Сменность занятий, какие классы, количество учащихся
8.1.1. одна__1____классы______1-11______количество  учащихся_______687________

8.1.2. две____-___классы______-______количество учащихся_____-____
8.1.3. наличие подсмен_____классы___________количество уч-ся___________

8.1.4. начало занятий первой смены, 8час 30мин окончание________16час.30мин________

8.1.5. начало занятий второй смены, ____________окончание_______________

9. Количество групп продленного дня____10________количество детей:250________
9.1. наличие спален (имеются, отсутствуют) отсутствуют 
9.2. игровых (имеются, отсутствуют) отсутствуют 
9.3. режим работы (начало, окончание)_____12час30мин-16час30мин
9.4.прогулки (начало, окончание)________ 13час30мин-14час30мин
9.5.самоподготовка (начало,окончание)______ 14час30мин-15час30мин
Наличие учебных помещений в подвальных и цокольных этажах зданий (имеются с указанием конкретных помещений; отсутствуют)____ отсутствуют 
10. Наличие гардеробов для учащихся (имеются, отсутствуют): имеются 
11.1. гардеробы оборудованы

11.1.1. вешалками для одежды (да, нет), на сколько мест

 да ______700шт__________________________________________________________

11.1.2. ячейками для обуви (да, нет) да ____________________________________

11.1.3.гардеробы оборудованы в классах___нет_____________________________

11. Наличие отдельных классов  и блока для обучающихся I ступени

11.1. имеются_________да_______________________________________________

11.2. отсутствуют_______________________________________________________

12. Наличие достаточного количества учебных кабинетов (да, нет), сколько классов не достает:_____ да ____________________________________________________________
13. Наличие библиотеки (имеется, отсутствует), зонирование:  имеется 
14.1.читательские места (да, нет)_______ нет 
14.2.информационный пункт -выдача и прием литературы (да, нет)_______да
14.3.места для работы с каталогами (да, нет)__________ да 
14.4. фонды открытого доступа (да, нет)_________ да 
14.5. фонды закрытого хранения (да, нет)_________ да 
14. Наличие медицинского пункта (да, нет)______________ да ________________________

14.1. кабинет врача длиной не менее 7 м, площадью 14м2 (имеется, отсутствует; фактическая длина и площадь)_________ ________________________________

14.2. наличие процедурного кабинета площадью 14 м2 (имеется, отсутствует, указать фактическую площадь)_________14м2___ 
14.3. кабинет стоматолога площадью 12 м2(имеется, отсутствует, фактическая площадь)____ имеется 18м2
14.4. кабинет стоматолога (оборудован, не оборудован) вытяжным шкафом______________________________________________________________

14.5. наличие кабинета психолога (имеется, отсутствует)_____________________

14.6. наличие самостоятельного санузла при медпункте (имеется, отсутствует): оборудование медицинского кабинета__стомотологическая установка,сухо-жаровой шкаф,камера для хранения стерильных инструментов,УФ бакторицидная,холодильник,кварцевая установка напольная,инголятор,мед шкафы,12 комплект стомот инструментов.ультрозвук мойка.______________

15. Организация медицинского обслуживания обучающихся

15.1. наличие медработников в штате учреждения (да, нет), количество ставок____2шт____________________________________________________
15.2. по договору с территориальным ЛПУ (да, нет)______нет____

15.3. укомплектованность персоналом (да, нет)_______да_____

16. Обеспеченность ученических мест школьной мебелью в соответствии с росто- возрастными особенностями учащихся

	Номер мебели
	Необходимое количество
	Фактическое количество

	1
	191
	200

	2
	235
	250

	3
	152
	160

	4
	90
	95

	5
	19
	20

	6
	
	


17. Обеспеченность специальной мебелью и оборудованием кабинетов физики, химии, информатики, английского языка, мастерских трудового обучения (обеспечены, не обеспечены; указать наименование недостающего оборудования и специальной мебели) обеспечены
17.1.кабинет физики, химии требуется по СанПиН (демонстрационные столы, пульты управления проектной аппаратурой, подача воды, электричества, канализации), фактически_______имеется________________________________________________

17.2. кабинет иностранного языка (стол преподавателя с пультом управления и тумбой для проекционных аппаратов, подставка под магнитофон и проигрыватель, лингафонные рецептивные установки), фактически__________имеется_____

17.3 кабинет информатики в соответствии с СаНПиН_______имеется______

17.4.мастерские для трудового обучения слесарные_______ имеется 
столярные_________ имеется 

18. Расстановка школьной мебели

18.1. расстояние от доски до первой парты_(норма)_2,4-2,7м              фактически____2,5м__

18.2. расстояние от наружной стены (норма)_50-70см_фактически_____65см___________

18.3. расстояние от внутренней стены__(норма)50-70см фактически65см______

18.4. расстояние между рядами столов_(норма)60см фактически67см        

18.5. Отделка учебных помещений

18.6. стен (обои, побелка, покраска водоэмульсионной краской)

18.7. потолков (побелка, покраска водоэмульсионной краской) 

18.8. полов (дощатое, паркетное, линолеум на утепленной основе)

18.9. наличие санитарно- эпидемиологических заключений (сертификатов соответствия) на использованные в 2009 полимерные отделочные материалы _________имеются_________________________________________________

19. Отопление:

19.1. теплоснабжающая организация_______В.Мамонская Теплосеть
19.2. центральное (да, нет)____ да 

19.3. печное (да, нет)____________________________________________________

19.4. наличие котельной собственной (имеется, отсутствует)___________, готовность на 01.09. (да, нет)____________________________________________

19.5. вид топлива (твердое, жидкое, газообразное)___________________________

19.6. наличие акта опрессовки отопительной системы на 01.09.09г._____да_____

20. Наличие съемных деревянных решеток на отопительных приборах (имеются, отсутствуют, перечислить какие классы)___имеется актовый зал,КАБ ХИМИ медиа центр
21. Вентиляция помещений, в том числе обеспеченность приточно- вытяжной вентиляцией с механическим побуждением (да, нет), рабочее состояние___________

21.1. кабинетов информатики (наличие кондиционеров)______ да 
21.2.  химии____________да 
21.3. мастерских________ да 
21.4. лаборантских_______ нет 
21.5. спортивного зала______ нет 
21.6. пищеблока________ да 
22. Наличие фрамуг и форточек в учебных помещениях, рекреациях

22.1. имеются_________есть______________________________________________

22.2. отсутствуют_______________________________________________________

22.3. исправность  (неисправность) фрамуг и форточек_________ исправны
23. Обеспеченность естественного освещения рабочих мест (да, нет), и его достаточность__________ да 
24. Искусственное освещение:

24.1. тип светильников (люминесцентное, лампы накаливания)
24.2.  лампы накаливания
24.3. исправность (неисправность)________ исправны 
24.4. наличие защитной арматуры_________________________________________

24.5. оборудование классных досок софитами (оборудованы, не оборудованы), указать где нет:_______ 
25. Сбор и утилизация люминесцентных ламп

25.1. имеется специально выделенное помещение (да, нет) в_МУ "Отдел по образованию"_______

25.2. с кем заключен договор на утилизацию (наименование учреждения, № договора, дата)_______________________________________________________

26. Водоснабжение:

26.1.  централизованное________ 
26.2. нецентрализованное________________________________________________

26.3. вода привозная_____________________________________________________

26.4. бутилированная (№ договора, количество на 01.09.)__________________

26.5. график подачи воды, наличие и объём емкостей для запаса воды__________

27. Источник горячего водоснабжения

27.1. централизованное________________________________________________

27.2. автомоное_________ 
28. Обеспеченность горячим водоснабжение помещений
28.1. пищеблока (да, нет)________ да _

28.2. душевых (да, нет)___________ нет 
28.3. умывальных (да, нет)___________ нет __

28.4. кабин гигиены девочек (да, нет)________ нет 
28.5. помещений медицинского кабинета (да, нет)__________ да 
28.6. учебных помещений начальных классов (да, нет)_____ нет 
28.7. кабинетов физики (да, нет)____________ нет 
28.8. химии (да, нет)_____________ нет 
28.9. черчения (да, нет)______ нет 
28.10. изо (да, нет)_____________ нет 
28.11. мастерских трудового обучения (да, нет)_______ нет 
29. Необходимость и наличие фильтров для очистки воды (да, нет), места установки________ нет 
30. При отсутствии централизованных систем водоснабжения учреждение имеет внутренний водопровод с водозабором из артезианской скважины_______________

30.1. колодцев_________________________________________________________

30.2. коптажей_________________________________________________________

30.3. внутренний водопровод отсутствует__________________________________

31. Организация питьевого режима

31.1. наличие питьевых фонтанчиков и их оборудование_______ да 
31.2. ограничительным кольцом (да, нет)___________ да 
31.3. другой вид организации питьевого режима (кулер, питьевой бачок, ведро с крышкой, бутилированная вода)_________________________________________

32. Канализация:

32.1. централизованная_________ 
32.2. при отсутствии централизованной, указать вид удаления нечистот и отбросов 
32.3. локальные очистные сооружения_____________________________________

32.4.  выгребные ямы ___________________________________________________

32.5. договор на вывоз сточных вод_______________________________________

33. Наличие  санитарных узлов на каждом этаже

33.1. для мальчиков (да, нет)________ да 
33.2. для девочек (да, нет)_______ да 
33.3. санитарные узлы оборудованы кабинами с дверями без запоров (да, нет)______ да 
33.4. количество санитарных приборов для девочек (необходимо 1 унитаз на 20 девочек), фактически______15____________________________________________

33.5. количество умывальников для девочек (необходимо 1 на 30 девочек), фактически______15____________________________________________________

33.6. количество санитарных приборов для мальчиков (необходимо 1 унитаз и 0,5 лоткового писсуара на 30 мальчиков), фактически_________14__________________________________________________

33.7. количество умывальников для мальчиков (необходимо 1 на 30 мальчиков), фактически___________15________________________________________________

33.8. отсутствие писсуаров_______________________________________________

34. Наличие умывальников (да, нет)

34.1. в помещениях начальных классов_______ да 
34.2. лабораториях____________ да 
34.3. учебных кабинетах__________ нет _

34.4. мастерских__________ да 
34.5. помещениях медицинского назначения_______ да 
34.6. кран в комнате технического персонала__________ да 
35. Размещение учреждений в приспособленных помещениях: 

- обеспеченность необходимым набором учебных помещений для занятий (да, нет)________
- для занятий по физическому воспитанию и спорту (наличие помещений или их отсутствие)__________  
- для организации питания (выделены помещения, отсутствуют)________________

- для организации медицинского обеспечения (выделены, отсутствуют)__________

-наличие административно- хозяйственных помещений (выделены, отсутствуют)__________ 
- санузлов (выделены, отсутствуют, надворный туалет)___ 
- рекреаций (имеются, отсутствуют)________________________________________

- гардероба (выделен, отсутствует)________ ______

- сдача в аренду помещений организациям (наименование организации, ее вид деятельности), согласование с Управлением Роспотребнадзора (имеется, отсутствует), наличие договора и лицензии на виды деятельности______________

_______________________________________________________________________

- соответствие площади учебных помещений на одного учащегося (соответствует, не соответствует)_______ 
- отделка учебных помещений

- стен (обои, побелка, покраска водоэмульсионной краской)_______ 
- потолков (побелка, покраска водоэмульсионной краской) ______ 
- полов (дощатое, паркетное, линолеум на утепленной основе)_____ 
- наличие санитарно- эпидемиологических заключений (сертификатов соответствия) на использованные в 2009 полимерные отделочные материалы _______________________

36.  Наличие санитарно- эпидемиологического заключения на режим воспитания и обучения 2009-2010 учебного года

36.1. имеется_________________________________________________________

36.2. отсутсвует_______________________________________________________

37. Организация питания учащихся
37.1. Базовые организации школьного питания (полное юридическое название)__

____________________________________________________________________

37.2. Столовые образовательных учреждений__________________________

37.3. Буфеты- раздаточные_______________________________________________

38. Обеспеченность автотранспортом для перевозки пищевых продуктов
40.1. обеспечены________________________________________________________

40.2.  не обеспечены______________________________________________________

40.3. как осуществляется транспортировка_ транспортом организаций, с которыми  заключён договор на поставку питания

40.4. наличие санитарного паспорта на автотранспорт имеется__________________

40.5. отсутствует________________________________________________________
39. Объемно- планировочные решения, набор помещений, площади, оборудование столовых, работающих на сырье: цеха

- горячий (имеется, отсутствует)_

- холодный (имеется, отсутствует)____________________________________
- мясо- рыбный (имеется, отсутствует)_______________________________
- кондитерский (имеется, отсутствует)________________________________

- овощной (имеется, отсутствует)___________________________________

-  моечная для столовой и кухонной посуды (имеется, отсутствует)______________

-  кладовая для сухих продуктов и овощей (имеется, отсутствует)_______________

-охлаждаемые и низкотемпературные камеры для хранения мясных и скоропортящихся продуктов (имеется, отсутствует)___________________________

- бытовые помещения для персонала пищеблока (имеется, отсутствует)__________

- моечная для тары (имеется, отсутствует)___________________________________

-  холодильное оборудование для пищевых отходов (имеется, отсутствует)______

- загрузочная – тарная (имеется, отсутствует)______________________________

- санузел и душевая для персонала столовой (имеется, отсутствует)____________

40.  Объемно- планировочные решения, набор помещений, площади, оборудование столовых, работающих на полуфабрикатах

- горячий цех (имеется, отсутствует)________________________________________

- доготовочная (имеется, отсутствует)_______________________________________

- моечная для столовой и кухонной посуды (имеется, отсутствует)_______________

- кладовые для сухих продуктов и овощей (имеется, отсутствует)________________

-холодильные камеры для полуфабрикатов (имеется, отсутствует)________________

-бытовые помещения для персонала пищеблока (имеется, отсутствует)____________

-загрузочная-тарная(имеется, отсутствует)__________________________________

-моечная для тары (имеется, отсутствует)____________________________________

-холодильная камера для пищевых отходов (имеется, отсутствует)_________________

41. Буфет- раздаточная, площади помещений:нет
- загрузочная (имеется, отсутствует)

- помещение для подогрева пищи:

- имеется

- отсутствует

- помещение для подогрева пищи оборудовано: плитой (да, нет)

- холодильными шкафами (да, нет)

- наличие раздаточной  (имеется, отсутствует)

- раздаточная оборудована (не оборудована) мармитами

-посудомоечная (имеется, отсутствует)

- подсобные помещения (имеется, отсутствует)

- бытовые помещения для персонала (имеется, отсутствует)

- помещения для мытья тары (имеется, отсутствует)
42. . Организация питания в малокомплектных образовательных учреждениях до 50 учащихся нет
42.1.  выделено отдельное помещение, площадь

42.2. отсутствует отдельное помещение
42.3. в каком помещении организовано питание

42.4. наличие электроплиты с духовкой и вытяжным шкафом над ней (да, нет)______
42.5. наличие холодильного оборудования (да, нет), количество______________
42.6. наличие электроводонагревателя (да, нет), количество______________ 
44.6 . наличие двухсекционной мойки для мытья посуды (да, нет)______________

44.7. наличие условий для соблюдения правил личной гигиены обучающимися (да, нет)_____________________________________________________________
45. Обеспеченность посадки обучающихся в обеденном зале
- количество посадочных мест (норма)_______110___________фактически_________110________

 - соответствие площади на одно посадочное место (норма)________0,7кв.м__________фактически_____1,6кв.м__________________

-  на каких переменах проводится прием пищи________3, 4, 5 перемены_________

- продолжительность перемен_______________30 минут__________________

46. Обеспеченность производственных цехов раковинами, моечными ваннами с подводкой холодной и горячей воды через смесители (указать конкретно цеха, которые не обеспечены)_______обеспечены__________________________

47. Наличие резервных источников горячего водоснабжения в производственных цехах и моечных отделениях (имеется, отсутствуют)___________________________________

48. Наличие достаточного количества умывальных раковин при обеденных залах

- должно быть 6_________________________________________________________

-фактически 6____________________________________________________________

- наличие одноразовых или электрополотен____имеются одноразовые______

49. Оснащенность  и исправность (расписать по наименованиям оборудование необходимое и фактическое с учетом приложения №1 к СанПиН 2.4.5.2409-08.

Рекомендуемый минимальный перечень оборудования производственных помещений столовых образовательных учреждений и базовых предприятий питания

	Наименование производственного помещения
	Оборудование

	Склады 
	Стеллажи, подтоварники, среднетемпературные и низкотемпературные холодильные шкафы (при необходимости)

	Овощной цех (первичной обработки овощей)
	Производственные столы (не менее двух), картофелеочистительная и овощерезательная машины, моечные ванны (не менее двух), раковина для мытья рук

	Овощной цех (вторичной обработки овощей)
	Производственные столы (не менее двух), моечная ванна (не менее двух), универсальный механический привод или (и) овощерезательная машина, холодильник, раковина для мытья рук

	Холодный цех
	Производственные столы (не менее двух), контрольные весы, среднетемпературные холодильные шкафы (в количестве, обеспечивающем возможность соблюдения «товарного соседства» и хранения необходимого объема пищевых продуктов), универсальный механический привод или (и) овощерезательная машина, бактерицидная установка для обеззараживания воздуха, моечная ванна для повторной обработки овощей, не подлежащих термической обработке, зелени и фруктов, контрольные весы, раковина для мытья рук

	Мясорыбный цех
	Производственные столы (для разделки мяса, рыбы и птицы) – не менее трех, контрольные весы, среднетемпературные и, при необходимости, низкотемпературные холодильные шкафы (в количестве, обеспечивающем возможность соблюдения «товарного соседства» и хранения необходимого объема пищевых продуктов), электромясорубка, колода для разруба мяса, моечные ванны (не менее двух), раковина для мытья рук

В базовых предприятиях питания предусматривается наличие фаршемешалки и котлетоформовочного автомата.

	Помещение для обработки яиц
	Производственный стол, три моечных ванны (емкости), емкость для обработанного яйца, раковина для мытья рук

	Мучной цех
	Производственные столы (не менее двух), тестомесильная машина, контрольные весы, пекарский шкаф, стеллажи, моечная ванна, раковина для мытья рук.

В данном производственном помещении должны быть обеспечены условия для просеивания муки.

	Доготовочный цех
	Производственные столы (не менее трех), контрольные весы, среднетемпературные и низкотемпературные холодильные шкафы (в количестве, обеспечивающем возможность соблюдения «товарного соседства» и хранения необходимого объема полуфабрикатов), овощерезка, моечные ванны (не менее трех), раковина для мытья рук

	Помещение для нарезки хлеба
	Производственный стол, хлеборезательная машина, шкаф для хранения хлеба, раковина для мытья рук

	Горячий цех
	Производственные столы (не менее двух: для сырой и готовой продукции), электрическая плита, электрическая сковорода, духовой (жарочный) шкаф, электропривод для готовой продукции, электрокотел, контрольные весы, раковина для мытья рук 

	Раздаточная зона
	Мармиты для первых, вторых и третьих блюд и холодильным прилавком (витриной, секцией)

	Моечная для мытья столовой посуды
	Производственный стол, посудомоечная машина, трехсекционная ванна для мытья столовой посуды, двухсекционная ванна – для стеклянной посуды и столовых приборов, стеллаж (шкаф), раковина для мытья рук

	Моечная кухонной посуды
	Производственный стол, две моечные ванны, стеллаж, раковина для мытья рук

	Моечная тары
	Двухсекционная моечная ванна

	Производственное помещение буфета-раздаточной
	Производственные столы (не менее двух), электроплита, холодильные шкафы (не менее двух), раздаточную, оборудованную мармитами; посудомоечную, раковина для мытья рук

	Посудомоечная буфета-раздаточной
	Трехсекционная ванна для мытья столовой посуды, двухсекционная ванна – для стеклянной посуды и столовых приборов, стеллаж (шкаф), раковина для мытья рук

	Комната приема пищи
	Производственный стол, электроплита, холодильник, шкаф, моечная ванна, раковина для мытья рук


- тепловым___достаточно__________________________________________________

- технологическим______достаточно__________________________________

-холодильным оборудованием_______достаточно______________________

- проведение технического контроля, соответствия оборудования паспортным характеристикам (ежегодно перед началом учебного года)____имеется__________

- наличие документа о соответствии оборудования паспортным данным на 01.09.имеется

 условия хранения суточной пробы__холодильник________________

50. Обеспеченность моющими и дезинфицирующими средствами
50.7.   достаточно______________________________________________________

50.8.  не достаточно____________________________________________________
51. Обеспеченность столовой мебелью обеденных залов:

49.1 .количество столов, стульев_(норма)_11 столов, 110 стульев___фактически_11 столов, 120 стульев_

52. Покрытие производственных столов отвечает требования безопасности  для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами 53.1.соответствует________________________________________________________
53.2. не соответствует_____________________________________________________

53. Стеллажи и подтоварники для хранения пищевых продуктов имеют высоту от пола 54.1. 15 см_имеют__________________________________________

54.1.  менее 15 см_______________________________________________

55. Количество столовой посуды и приборов на 1 посадочное место

55.1.  из расчета 2 комплекта___имеется______________________

55.2.  менее 2-х комплектов______________________________________________

56. Наличие шкафов для хранения столовой посуды и приборов около раздаточных линий 

56.1.  имеются_________________________________________________

56.2. отсутствуют_______________________________________________________

57. Использование одноразовых столовых приборов и посуды да (нет)______________

58. Наличие промаркированного оборудования, разделочного инвентаря и кухонной посуды:

58.1.  перечислить_ обеспечены в соответствии с СанПиН, маркировка имеется
58.2. что отсутствует (указать конкретно недостающее оборудование, инвентарь)____________________________________________________________

59. Использование разделочных досок, столовых приборов из неразрешенных материалов

59.1.  используется______________________________________________________

59.2.  не используется_________________________________________________

60. Наличие изотермических емкостей для доставки горячих готовых блюд и холодных закусок (в буфете- раздаточной)

60.1.  да__________________________________________________________

60.2.  нет_______________________________________________________

61. Обеспечение условий для мытья столовой, стеклянной посуды и приборов, оборотной тары

61.1.  имеется пять ванн___________________________________________

61.2.  имеется три ванны_________________________________________________

61.3.  имеется две ванны_________________________________________________

61.4. имеется посудомоечная машина____нет_____________________________

62. Наличие отдельного помещения для хранения уборочного инвентаря, оборудованное душевым поддоном и умывальной раковиной с подводкой горячей и холодной воды

62.1.  имеется

62.2.  отсутствует

63. Хранение уборочного инвентаря обеспечено

63.1.  в специально отведенном месте

63.2.  не упорядоченно__________________________________________________

64. Проведение мероприятий по борьбе с насекомыми и грызунами

64.1.  наименование учреждения____ЗАО Дездело наличие и № 04 договора___

64.2.  дата____20,05.2009г___________________

64.3.  договора отсутствуют______________________________________________

65. Наличие согласованного примерного сезонного меню с Роспотребнадзором

65.1.  имеется__________________________________________________________

65.2.  отсутствет________________________________________________________

66. Кратность приема пищи ( с указанием категорий учащихся):1-4 классов, 5-11 классов, ГПД, тубвиражных, малообеспеченных

66.1.  одноразовое

66.2.  двухразовое

66.3.  трехразовое

66.4. буфет за наличный расчет

66.5. не организовано

67. Организация дополнительного питания

67.1.  обеспеченность учащихся начальной школы бесплатным пакетированным молоком_____обеспечены______________________________________

68. Укомплектованность штатами

68.1.  укомплектованы

68.2.  не укомплектованы (конкретно по профессиям)

69. Организация профосмотра работников школы

69.1. наличие списков (да, нет), согласованных с Роспотребнадзором

69.2.  наличие акта заключительной комиссии

69.3. дата прохождения последнего профосмотра 27.08.08г
69.4. дата прохождения очередного профосмотра 27.08.2010г
70. Гигиеническое обучение преподавателей, дата последней аттестации 25.05.09г
71. Необходимость проведения ремонтных работ (с конкретным указанием мероприятий) по состоянию на 01.09.

71.1. помещений образовательного учреждения_____________________________

71.2.  помещений пищеблока-__ оборудовать дополнительную моечную ванну для мытья посуды, оборудовать раковины для мытья рук детей электрополотенцем______
71.3.  санитарно- технического оборудования- _оборудование душевых при спортивном зале для мальчиков и девочек ______________________________ 

71.4.  технологического оборудования_____________________________________

71.5.  теплового оборудования____________________________________________

71.6. холодильного оборудования_________________________________________

Дата заполнения

Ф.И.О. специалиста ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Воронежской области» ответственного за заполнение, телефон 

Ф.И.О. специалиста Управления Роспотребнадзора по Воронежской области ответственного за проверку достоверности данных, телефон
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